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Für viele immer noch neumodischer 

Schnick- Schnack, andere Arbeiten seit 

Jahren mit digitaler Technik um Abläufe zu 

optimieren, Standards zu setzen, Kosten zu 

minimieren und Gäste zu binden. Die 

Hürden sind hoch sich mit neuen 

Programmen auseinander zu setzen und 

auch müssen Investitionen getätigt 

werden. Wir zeigen hier was heute schon 

möglich ist.                      

 

 

Einkauf 

Reservierung 

Kasse 

Personal-
planung 

Marketing 

Bonus-
programme 

Hygiene-
management 

Speisekarte 
Bestellsystem 

Tafeln und 
Aushänge 

Inventur 

Kalkulation 

Lager-
verwaltung 

Rezept-
verwaltung 


